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RINGKASAN

DEVINA CRISTY MONICA Analisis Pendapatan Dan Kelayakan Usaha
Produksi Keripik Tempe Di Kecamatan Tugu Kabupaten
Trenggalek (Studi Kasus Di Kecamatan Tugu Kabupaten
Trenggalek) di bawah bimbingan Dr.Ir.Yuniar Hajar Prasekti,M.MA
dan Herry Nur Faisal,S.Pt,M.Agr,

Keripik tempe adalah makanan ringan yang di buat dengan cara mengiris
tipis tempe kedelai dan menggorengnya. Tempe keripik memang enak dan bisa
di jadikan camilan popular di banyak tempat. Tempe kedelai sendiri termasuk
makanan khas Indonesia yang terbuat dari biji kedelai yang di fermentasi oleh
jamur Rhizopus Oligosporus atau juga di sebut Rhizopus Oryzae.

Penelitian di lakukan bertujuan untuk mengetahui tingkat pendapatan
yang di peroleh oleh pengusaha usaha keripik tempe di Kecamatan Tugu
Kabupaten Trenggalek.Dalam metode penentuan sampel populasi responden
dalam penelitian usaha keripik tempe di kecamatan Tugu berjumlah 14 usaha,
sedangkan untuk menentukan responden sebagai sampel hanya di ambil sampel
sebanyak 8 usaha. Menggunakan data primer karena pengambilan sampel
dengan melakukan wawancara terhadap responden secara langsung.

Hasil penelitian ini menunjukkan bahwa pendapatan yang di peroleh oleh
pengusaha usaha keripik tempe di kecamatan Tugu kabupaten Trenggalek
adalah sebesar Rp. 1.768.884. dari hasil analisis yang di peroleh dari
perhitungan R/C ratio usaha keripik tempe di kecamatan Tugu kabupaten
Trenggalek adalah 1,59. Berdasarkan kriteria R/C ratio usaha keripik tempe di
kecamatan Tugu kabupaten Trenggalek layak untuk di kembangkan. Kelayakan
usaha keripik tempe di kecamatan Tugu kabupaten Trenggalek di pengaruhi oleh
harga jual produksi sebab usaha keripik tempe membutuhkan biaya yang cukup
dan harga bahan yang menggunakan kedelai import.

Kata kunci : pendapatan, keripik tempe, kedelai
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SUMMARY

DEVINA CRISTY MONICA Analysis Of Income And Business Feasibility Of
Tempeh Chips In Tugu Sub Distritc Trenggalek District (Case Study
in Tugu District, Trenggalek Regency) under the guidance of
Dr.Ir.Yuniar Hajar Prasekti, M.MA and Herry Nur Faisal, S.Pt, M.Agr,

Tempeh chips are snacks made by thinly slicing soybean tempeh and
frying it. Tempeh chips are delicious and can be a popular snack in many places.
Soybean tempeh itself is a typical Indonesian food made from soybean seeds
fermented by the Rhizopus Oligosporus fungus or also called Rhizopus Oryzae.

The research was conducted to determine the level of income earned by
tempeh chips business entrepreneurs in Tugu District, Trenggalek Regency.In
the method of determining the sample population of respondents in the research
of tempeh chips business in Tugu sub-district amounted to 14 businesses, while
to determine the respondents as a sample only took a sample of 8 businesses.
Using primary data because sampling by conducting interviews with respondents
directly.

The results of this study indicate that the income earned by entrepreneurs
of tempeh chips business in Tugu sub-district of Trenggalek district is Rp.
1,768,884. from the results of the analysis obtained from the calculation of R/ C
ratio of tempeh chips business in Tugu sub-district of Trenggalek district is 1.59.
Based on the R / C ratio criteria, the tempeh chips business in the Tugu sub-
district of Trenggalek district is feasible to develop. The feasibility of the tempeh
chips business in the Tugu sub-district of Trenggalek district is influenced by the
selling price of production because the tempeh chips business requires sufficient
costs and the price of materials that use imported soybeans.

Keywords: income, tempeh chips, soybeans
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